
 

Hauck s  Restaurant 
 

 
Preisliste Ausserhaus-Verkauf (01.26) 

 
American Food:          
Chicken Wings   6 Stück        7,20 €  9 Stück  10,80 €  12 Stück  14,40 €  
(Hähnchenflügel) 18 Stück      19,80 €            36 Stück  39,60 €  50 Stück  50,00 € 
 
Hamburger  (hausgemacht) 
Die nachfolgenden Hamburger gibt’s in zwei Größen; der „Normale“ hat 90 g. Frischgewicht, der XXL-Burger bringt 180 g. 
Frischgewicht auf die Waage – außerdem gibt’s zu den XXL-Burgern noch Pommes frites und ½ Port. Onion Rings(*2) dazu
             Normal /  XXL 
CLASSIC BURGER(*1,2,3,4,6,17,A,B,H,K,L,U,V,W) u. a. mit Speck (*1) und Tomate       8,90 €  / 17,10 € 
BBQ BURGER(*1,2,3,4,6,17,A,B,H,K,L,U,V,W) u. a. mit BBQ-Sauce, Zwiebeln, Tomate, Gurke, Rucola, Speck (*1) 8,90 €  / 17,10 € 
CHILI-CHEESEBURGER (*1,2,3,4,6,17,A,B,H,K,L,U,V,W)          8,90 €  / 17,10 € 
STARS AND STRIPES-BURGER(*1,2,3,4,6,17,A,B,H,K,L,U,V,W) u. a. mit Spiegelei (*H)      8,90 €  / 17,10 € 
*** die kleinen Burger sind auch als fleischlose Burger gegen einen Aufpreis von € 1,50 erhältlich *** 
  
PLANT-BURGER (*1,2,3,4,6,17,A,B,H,K,L,U,V,W) fleischloser Burger mit Kräuterquark (*L) , rohen Zwiebeln, 

Tomate und Rucola       9,90 € 
 
WILD-BURGER 
HIRSCH-BURGER (*1,2,3,4,6,17,A,B,H,K,L,U,V,W)  wild + fruchtig mit Apfelscheiben und Beerendressing  mit Pommes frites 
                   18,00 € 
REH-BURGER (*1,2,3,4,6,17,A,B,H,K,L,U,V,W) u. a. mit Aprikosen u. Preiselbeeren, dazu Pommes frites     18,00 € 
WILDSCHWEIN-BURGER(*1,2,3,4,6,17,A,B,H,K,L,U,V,W) mit gebr. Zwiebeln, Wasabi-Dip(*1,3,A,H) und Speck(*1) 

  und Pommes frites     18,00 € 
 
KING SPARE RIBS (900-1.000 g. Frischgewicht) (*H) mit frittierten Kartoffelspalten (*A), 
Kräuterquark (*L) und Krautsalatdekoration (Dressing*1,2,3,L)          25,20 € 
LADY SPARE RIBS (450-500 g. Frischgewicht) (*H) mit frittierten Kartoffelspalten (*A), 
Kräuterquark (*L) und Krautsalatdekoration (Dressing*1,2,3,L)          15,00 € 
WESTERN-TELLER 1/2 Portion Lady Ribs (*H), 4 Chicken Wings, frittierte Kartoffelspalten (*A), 
Kräuterquark (*L) und Krautsalatdekoration (Dressing*1,2,3,L)           18,40 € 
 
Tex Mex und Finger Food: 
MEGA-MIX (*A,C,H,L,U,V) Chicken Wings, Chicken Finger, Onion Rings(*2), Mozzarella Sticks(*2), 
rote und grüne Jalapeños (*1,2)             14,50 € 
Chicken Finger Coconut (*A,H,L,U)   Hähnchenbruststreifen in Kokospanade         6,50 € 
Mozzarella Sticks in würziger Knoblauchpanade  (*2,A,L)            6,50 € 
Red Hot Chili Poppers (rote scharfe Jalapeño-Chijlischoten) (*1,2,A,H,L)          6,50 € 
Green Cheddar Poppers (grüne milde Jalapeño-Chilischoten) (*1,2,A,H,L)          6,50 € 
Onion Rings   (frittierte Zwiebelringe) (*2,A,C,H)             6,50 € 
 
Geflügel: 
Hähnchenbrust –gegrillt-               8,50 € 
Schnitzel von der Hähnchenbrust -paniert-             9,90 € 
 

vom Rind: 
Rumpsteak (200 g.)      (300 g.  20,70 €)      14,50 € 
„Düsseldorfer Senfrostbraten“ Rumpsteak (200 g.) mit Zwiebelmus(*4,V)und Käse(*2,L) überbacken   
        (300 g.  23,70 €)      17,00 € 
Filetsteak (200 g.)      (300 g.  29,40 €)      20,70 € 
Filetsteak als Senfrostbraten (200 g.)    (300 g.  32,40 €)      23,20 € 
   Pfefferrahmsauce (*17,A,H,K,L,U,V) zum Fleisch             3,50 €  

 
vom Schwein:               
Schnitzel „Wiener Art“ (*A,H)                 9,00 € 
Champignon-Schnitzel ( *A,H,L,U,V)                12,50 € 
Bauernschnitzel mit Zwiebeln, Speck (*1) und Spiegelei (*A,H)           12,00 € 
Schnitzel „Pariser Art“ mit überbackenem Camembert (*A,H,L) und frittierter Petersilie      12,00 € 
Schnitzel in Pfefferrahm (*17,A,H,K,L,U,V)            11,50 € 
Schnitzel „Schwarzwälder Art“ (*A,H) mit Schwarzwälder Schinken (*1) und Käse überbacken (*2,L)     12,00 €  

 
 



 

Wild: 
Reh-, Hirsch- oder Wildschweinbraten (*17,A,U,V)   - je nach Jagdglück und Saison mit 2 Beilagen     21,90 € 
Wildschwein-Bratwürste (*1,8) mit gebratenen Zwiebeln und 2 Beilagen        17,00 € 
Hirsch-Gulasch (*A,H,U,V) und 2 Beilagen            19,90 € 
Hirsch-Bratwürste (*1,8) mit gebratenen Zwiebeln und 2 Beilagen         17,00 € 
Reh-Bratwürste (*1,8) mit gebratenen Zwiebeln und 2 Beilagen         17,00 € 
(Wahl-Beilagen zum Wild: Spätzle (*A,H), Kroketten (*2,A,L), Salzkart., Bratkart. (*1), Rotkohl, 

grüne Bohnen (*L), gem. Salat (*1,3,V)) 
3erlei Wild-Bratwürste (*1,8) mit gebratenen Zwiebeln und  gem. Salat (Dressing*1,3,V)       19,00 € 
Wildschwein-Currywurst(*1,8,H) mit Pommes und Mayo (*1,2,4,H,V)           8,50 € 
Wildschwein-Sülze (*1,2,U) mit Bratkartoffeln (*1) und gem. Salat (Dressing*1,3,V)        16,60 € 
Wildschwein-Fleischkäse (*3,U,V) mit Bratkartoffeln (*1) und gem. Salat (Dressing*1,3,V)       15,60 € 
 
 
Fisch: 
Forelle (*I) „Blau“ oder „Müllerin“ (*A) mit Salzkartoffeln und grünem Salat (Dressing*1,3,V)      22,20 € 
Buntbarsch (*I) mit Salzkartoffeln und grünem Salat (Dressing*1,3,V)         22,20 € 
               
    
Pfannkuchen: (alle Pfannkuchen *A,H,L)  (alle Pfannkuchen auch in klein erhältlich) 
Apfelpfannkuchen                  9,90 € 
Kirschpfannkuchen                  9,90 €             

Erdbeerpfannkuchen / Heidelbeerpfannkuchen (saisonal)           11,50 € 
Pflaumenpfannkuchen                  9,90 € 
Tutti Frutti Pfannkuchen (Apfel, Ananas, Kirsche, Pflaume)           10,50 €  
Speckpfannkuchen (*1) mit grünem Salat (Dressing*1,2,3,4,L)            12,50 € 
Schwarzwälder Schinkenpfannkuchen (*1) mit grünem Salat (Dressing*1,2,3,4,L)        13,50 € 
Pfannkuchen „Hawaii“ mit Hinterschinken (*1,3,17), Ananas und Käse(*2,L) überbacken      13,50 € 
Schweizer Pfannkuchen mit Schwarzwälder Schinken (*1), Zwiebeln und Käse(*2,L) überbacken 

 mit grünem Salat (Dressing*1,2,3,4,L)      13,50 € 
 
Salate / Gemüse: 
Gemischter Salat (Dressing*1,2,3,4,L,V)                 4,50 € 
Salatteller (Dressing*1,2,3,4,L,V)               10,00 € 
Salat mit Hähnchenbruststreifen (Dressing*1,3,V)             15,00 € 
Salat mit Filet vom Salm (*L) (Dressing*1,3,,V)              19,70 €  
Mediterranes Gemüse mit Kartoffelspalten (*A) und Kräuterquark (*L)        13,30 € 
 
 
Suppen: 
Tomatensuppe mit Gin und Sahnehäubchen(*L)               6,00 € 
Französische Zwiebelsuppe (*L)                 6,00 € 
Wildsüppchen (*17,A,U)                  6,50 € 
               

 
Beilagen: 
Pommes Frites                   2,50 € 
Pommes Frites große Portion                 4,00 € 
Ketchup (*H) / Mayonnaise  (*1,2,4,H,V)                0,50 € 
Champignonsauce (*H,L,U,V)               4,00 € 
Kartoffelkroketten (*2,A,L)                  3,50 € 
Folienkartoffel mit Kräuterquark (*L)                4,00 € 
Frittierte Kartoffelspalten (*A) mit Kräuterquark (*L)               4,00 € 
Bratkartoffeln (*1)                   4,00 € 
Salzkartoffeln                   3,50 € 
 
Bratwurst (*1,8)                   3,00 € 
Currywurst (*1,8,H                   3,50 € 
Wildschwein-Currywurst (*1,8,H)                 5,50 € 
 
Gebackener Camembert (*A,H,L) mit Holunderbeeren und Meerrettich (*3,15,17)         9,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Aus der süßen Abteilung: 
Über Kuchen und Torten informiert Sie unser Verkaufspersonal. Original italienische Eis-Spezialitäten. 
 
 
Getränke: - nur Außerhaus-Verkauf – 
Cola (*2,11), Fanta (*1,2,3), Sprite (*1) (keine Pfandberechnung)  PET-Flasche 0,5l         2,50 € 
Original-Weine der Winzergenossenschaft Glottertal (siehe separate Preisliste) 
 
 
Allergenkennzeichnung 
Seit 13. Dezember 2014 wird in der Europäischen Union das Lebensmittelkennzeichnungsrecht durch die europäische Lebensmittelinformations-Verord-
nung vereinheitlicht. Im Zuge dessen müssen wir unsere Gäste verpflichtend über allergene Zutaten und Stoffe in unseren Gerichten informieren. Es tut 
uns leid, wenn die zahlreichen Hinweise in der Speisen- und Getränkekarte für Viele sehr verwirrend wirken. Jedoch wollen wir den Allergikern unter uns 
doch so weit wie möglich bei der Auswahl ihrer Speisen behilflich sein. 
 
Hier unsere Kennzeichnung: 
(bedeutet immer: der entsprechende Artikel sowie daraus hergestellte Erzeugnisse) 
 
A Weizen  B Roggen  C Gerste  D Hafer  E Dinkel 
F Karmut  G Krebstiere H Eier  I Fische  J Erdnüsse 
K Sojabohnen L Milch  M Mandeln  N Haselnüsse O Walnüsse  
P Cashewnüsse Q Pecannüsse R Paranüsse S Pistazien  T Macadamianüsse 
U Sellerie  V Senf  W Sesamsamen X Schwefeldioxid Y Lupinen  
Z Weichtiere  
 
 
 
zugelassene Fremdstoffe: 
*1 Konservierungsstoff / *2 Farbstoff / *3 Antioxidationsmittel / *4 Süßungsmittel Saccharin / *5 Süßungsmittel Cyclamat / *6 Süßungsmittel Aspartam enth. Phenylalininquelle / *7 Süßungsmittel Acesulfan / 
*8 Phosphat / *9 geschwefelt / *10 chininhaltig / 11 coffeinhaltig / *12 Geschmacksverstärker / *13 geschwärzt / *14 gewachst / *15 Milcheiweiß 

 
 
 
 
 
 

HAUCKs Restaurant 

Oberrather Strasse 75, 40472 Düsseldorf, Telefon 0211 / 65 40 08 

www.haucks-restaurant.de 

 
Öffnungszeiten: 

täglich 12.00 bis 22.00 Uhr 
(Wir können leider nicht immer garantieren, dass wir den Außerhaus-Verkauf 

bis 22.00 Uhr aufrechterhalten können. Bitte informieren Sie sich vorher telefonisch.) 
 

-durchgehend warme Küche- 
DIENSTAGs  RUHETAG !   

        


